
Lycée Général et Technologique 

Raymond Savignac 
 

POS T  BAC 

La vie étudiante 
Des activités organisées par l’AFEV (association        

étudiante  de Villefranche), une journée d’intégration en 

début d’année scolaire, l’accès au CDI, au self, possibilité 

d’être logé en internat d’excellence... 

1 rue Agnès Savignac 

12200 Villefranche de Rouergue 

05 65 45 22 10 

0120031u@ac-toulouse.fr 

aymond-savignac.mon-ent-occitanie.fr

CFA 
 

Journées de l’économie et de la 

digitalisation 

Les + de Savignac 

Etablissement Labellisé 

Label Internat d’Excellence 

En offrant un cadre propice au travail et un         

accompagnement au plus près des besoins des 

élèves, l’internat d’excellence est un lieu d’épanouissement 

et de réussite scolaire. Diverses activités périscolaires sont  

proposées en collaboration avec les établissements scolaires 

partenaires du Villefranchois. 

Label Génération 2024 

Développer les passerelles entre le monde     

scolaire et le mouvement sportif pour encourager 

la pratique physique et sportive des jeunes.  

 

Label Lycée numérique 
Le Label Lycée Numérique permet à tous les 

élèves de seconde de recevoir un ordinateur   

gratuitement et sans conditions de ressources fourni par la 

Région Occitanie. 

Chaque année, durant une semaine, des professionnels 

de différents domaines (banque, finances publiques,…) 

interviennent auprès des étudiants de BTS au cours des         

Journées de l’économie et de la digitalisation.  

Objectif : approfondir ses notions dans le domaine     

marketing et économique, parler des technologies de la 

digitalisation et de leurs outils avec des professionnels. 

Être apprenti(e)  c’est  : 

 20 semaines de formation en établissement en BTS 

 12 à 14 semaines en MC Employé Traiteur 

 Être employé(e) d’une entreprise 

 Bénéficier d’aides multiples (carte étudiante,       

permis, hébergement) 

 Intervention d’une médiatrice 

du CFA 

BTS MCO 

En statut scolaire ou en apprentissage 

BTS GPME / Mention Complémentaire Traiteur 

En apprentissage uniquement 

Etablissement labellisé 
Internat d’Excellence 

Génération 2024 
Lycée Numérique 

raymond-savignac.mon-ent-occitanie.fr
http://www.facebook.com/LyceeRaymondSavignac/


MC Employé Traiteur BTS MCO BTS GPME 

Prendre la responsabilité opérationnelle de tout ou 
partie d’une unité commerciale (distribution,         

services, site marchand …) 

G ESTION  D E S  P ETI TES  ET  M OYENN ES  

E NTREPRI SE S  

M ANAGEMENT  C O MME RCI AL   

O PERATI ONNE L  

Cours  
1

ère
 

année 
2

ème
 

année 

Culture générale et expression 2 2 

Langue vivante étrangère 3 3 

Culture économique et         
managériale 

4 4 

Gestion opérationnelle 4 4 

Management de l’équipe     
commerciale  

4 4 

Développement de la relation 
client et vente conseil 

6 5 

Animation et dynamisation de 
l’offre commerciale 

5 6 

Se former aux métiers administratifs, de la       
communication et de la gestion des ressources 
humaines dans le but de devenir collaborateur/

trice de la direction d’une PME 

Cours 

Culture générale et expression 

Langue vivante étrangère obligatoire LV1 

Culture économique, juridique et managériale 

Gestion des relations clients - fournisseurs 

Gestion des ressources humaines 

Gestion des risques de la PME 

Communication 

Atelier de professionnalisation 

Fonctionnement et développement PME 

Débouchés 

• Conseiller(e) de vente et de services 

• Vendeur(-se) conseil 

• Chargé(e) de clientèle 

• Chargé(e) du service client 

• Marchandiseur 

• Manageur adjoint(e) 

• Second de rayon 

• Manageur d’une unité commerciale de proximité 

Poursuite d’études 

Licence professionnelle : Commerce, distribution, 

banque, assurance, communication…(Bac +3) 

Concours « Passerelle » : les écoles de commerce ou 

de management (Bac +5) 

Débouchés 

• Assistant(e) de direction, attaché(e) de direction 

• Assistant(e) de gestion 

• Assistant(e) commercial(e) 

• Assistant (e) administratif(ve) 

• Collaborateur(trice) de chef d'entreprise PME-
PMI 

• Secrétaire 

Poursuite d’études 

Licence professionnelle : gestion, management des 

organisations, comptabilité, ressources humaines, 

administration et gestion des entreprises,              

administration économique et sociale (Bac +3) 

Concours « Passerelle » : les écoles de commerce 

ou de management (Bac +5) 

EN APPRENTISSAGE EN SCOLAIRE ou EN APPRENTISSAGE EN APPRENTISSAGE 

Poursuite d’études 

Brevet Professionnel 

Débouchés 

En étant titulaire de ce diplôme, il est possible de   
travailler dans des : boulangeries, pâtisseries,       
confiseries, chocolateries, boucheries, poissonneries. 
 
En entreprises artisanales, grandes et moyennes   
surfaces, traiteur, restauration, traiteur  événementiel. 

L’employé traiteur réalise des repas destinés à la 
vente en magasin, à la livraison à domicile ou pour 
des prestations extérieures. Il exerce à la fois des 

fonctions de fabrication et de vente. 
Formation en un an 

Cours 

Sciences Appliquées à l’Alimentation 

Connaissance de l’activité traiteur 

Technologie 

Gestion de l’activité traiteur 

Pratique professionnelle (traiteur + pâtisserie) 

M ENTION  C OMPL É MENTAI RE           

E MPLOY É  T RAIT EUR  

D’autres disciplines obligatoires pour 

l’obtention du diplôme 

NOUVEAU ! 


