
Seconde Professionnelle 

Bac pro Agora 

Bac pro MCV 

Bac pro Métiers de l’Alimentation 

Lycée Professionnel 

Raymond Savignac 

Français 

Histoire Géographie 3h30 

Economie Gestion 

ou Economie Droit 1h 

Anglais 2h Mathématiques 1h30 

Sciences Appliquées  

ou Espagnol 1h30 

Arts  

Appliqués 1h 

Education Physique et 

Sportive 2h30 

Prévention Santé           

Environnement  1h 

Enseignements Professionnels 11h 

Co-intervention en français 1h 

Co-intervention en mathématiques-sciences 1h 

3h d'accompagnement personnalisé   
selon le besoin de l'élève 

Métiers du Commerce et de la Vente 
Famille des métiers de la relation client 

 

Option A : animation et gestion de l'espace commercial  

 
 

 

 Métiers : employé(e) de commerce, conseiller(e) en 

vente, vendeur-se spécialisé(e), vendeur-se à       

distance ou à domicile, représentant(e) 

 Poursuite d’études : BTS MCO (proposé au Lycée 

Savignac), BTS GPME (proposé au Lycée            

Savignac), BTS NDRC. 

Assistance à la Gestion des  
Organisations et de leurs Activités 

Famille des métiers de la gestion administrative,  
du transport et de la logistique 

 

 Métiers : assistant(e) de gestion RH ou         

comptable, agent(e) administratif-ve, adjoint(e) 

administratif-ve, secrétaire 

 Poursuite d’études : BTS GPME (proposé au 

Lycée Savignac), assistant de manager,        

comptabilité gestion. 

PFMP - Périodes de Formation en     

Milieu Professionnel 

 6 semaines en classe de Seconde 
 8 semaines en classe de Première 
 8 semaines en classe de Terminale 

Boulanger Pâtissier 

Famille des métiers de l’alimentation 
 

 Métiers : boulanger(e), pâtissier(e), chocolatier(e), 

traiteur-se (en entreprises artisanales, grandes et 

moyennes surfaces, restauration, traiteur)  

 Poursuite d’études : Mention Complémentaire       

(MC traiteur proposée au Lycée Savignac), Brevet      

Professionnel, Brevet de Technicien Supérieur (BTS). 

Boucher Charcutier Traiteur 

Famille des métiers de l’alimentation 
 

 Métiers : boucher(e), charcutier(e), traiteur-se, (en 

entreprises artisanales, grandes et moyennes        

surfaces, restauration, traiteur) 

 Poursuite d’études : Mention Complémentaire  

traiteur (proposée au Lycée Savignac), Brevet       

Professionnel, Brevet de Technicien Supérieur (BTS). 

1 rue Agnès Savignac 

12200 Villefranche de Rouergue 

05 65 45 22 10 

0120031u@ac-toulouse.fr 

aymond-savignac.mon-ent-occitanie.fr

Etablissement labellisé 
Internat d’Excellence 

Génération 2024 
Lycée Numérique 

NOUVEAU !  Option B : prospection clientèle 
et valorisation de l'offre commerciale  

Possibilité de suivre une formation initiale ou en    

apprentissage avec le CFA de l’Académie de         

Toulouse pour tous les élèves à 

partir de la classe de Première. 

raymond-savignac.mon-ent-occitanie.fr
http://www.facebook.com/LyceeRaymondSavignac/
https://www.onisep.fr/http/redirection/formation/slug/FOR.5762
https://www.onisep.fr/http/redirection/formation/slug/FOR.5762


Projets / Associations 
 

Les + à Savignac Projets / Associations 

Journées de  Lutte  

contre  le  Harcèlement  

Scola i re   
2 jours d’actions pour favoriser un climat 

scolaire serein et permettre à chacun de s’épanouir et de 

réussir. Des ateliers interactifs : activités théâtrales, photo 

langage, analyse de clips vidéos, créations artistiques, jeux 

de société sur l’empathie, quiz interactifs, cercles de     

paroles. Des élèves volontaires peuvent s’engager dans la 

formation ambassadeur afin de jouer un rôle essentiel dans 

cette lutte ou se porter volontaires afin de participer au  

concours national avec la réalisation d’un court métrage. 

Technique  recherche  emploi   
Projet en collaboration avec l’Afdet : réaliser 

un CV et une lettre de motivation, se préparer 

aux entretiens d’embauche (en français et en 

anglais),  préserver sa e-réputation.  

Le + : interventions de professionnels. 

Les bouchons d ’amour   
Les bouchons d’amour est une association qui 

participe aux journées du Handicap. Elle est 

menée par les élèves de Seconde commerce. 

Elle s’occupe de récolter et de stocker des bouchons destinés 

à être retriés et broyés. Les fonds récupérés sont destinés à 

améliorer les conditions de vie des personnes handicapées. 

La  semaine  du Handicap  
Projet citoyen qui se déroule durant la      

semaine du handicap : travail avec l’APF, le 

Lion’s Club, l’ADAPEI et Handi-sport natation. 

SaviGn’Activ   

Association créée en 2014 qui a remporté le 

« prix de l’innovation » pour son détecteur de 

courriers. Grâce à cette entreprise lycéenne, 

les élèves réalisent et préparent entièrement  

différents projets (voyage scolaire, mise au vert…) 

Savignac en  Bouche  
Association composée d'élèves de Terminale de la filière    

boulangerie-pâtisserie. L'association fonctionne comme une 

micro-entreprise. Les élèves peuvent ainsi à se familiariser 

avec les différentes facettes d'une entreprise : comptabilité, 

gestion, marketing, commercialisation. Les élèves réalisent 

Savignac a d’incroyables talents  
Une soirée de gala au théâtre clôture 

chaque année scolaire. L’occasion pour 

nos élèves et nos enseignants de se     

produire sur scène et de dévoiler leurs  

talents cachés ! 

Pratiques sportives 
L’association sportive UNSS propose de 

nombreuses activités physiques de pleine 

nature (trail, vtt, biathlon, canoë, course 

d’orientation...), ainsi que de la danse, du futsal et de la       

musculation. 

Sorties culturelles 
Un Parcours d’Education Artistique et  

Culturelle riche et varié. Au programme : 

théâtre, cinéma, expositions, rencontres 

d’auteurs, de professionnels... 

Sect ion Européenne Anglais   
Accessible dès la Seconde. Des activités       

ludiques : jeux de rôles, quiz, rencontres 

avec des anglophones, séjour linguistique.  

Le + : préparation et délivrance du diplôme 

du Bac avec mention section européenne ! 

Erasmus +  
Possibilité pour nos élèves de Terminale     

Professionnelle de faire un stage de cinq    

semaines à l’étranger avec le programme Erasmus +. 

Concours  et  pr ix  professionnels   
La participation à des concours et prix professionnels des 

métiers de bouche : Concours du meilleur croissant au 

beurre d’Isigny, Trophée de l’excellence, Concours Régal. 

La vie lycéenne 
La MDL, Maison des Lycéens, une association lycéenne   

dynamique : gestion de la cafétéria et organisation de   

divers événements (fêtes, collectes humanitaires…).  

De nombreux ateliers (arts, écriture, théâtre, nature)      

encadrés par les  assistants d’éducation. 

Label Internat d’Excellence 

En offrant un cadre propice au travail et un 

accompagnement au plus près des besoins 

des élèves, l’internat d’excellence est un lieu 

d’épanouissement et de réussite scolaire. Diverses       

activités périscolaires sont proposées en collaboration avec 

les  établissements scolaires partenaires du Villefranchois. 

Label Génération 2024 

Développer les passerelles entre le monde  

scolaire et le mouvement sportif pour           

encourager la pratique physique et sportive des jeunes.  
 

Label Lycée numérique 
Le Label Lycée Numérique permet à tous les 

élèves de seconde de recevoir un ordinateur 

gratuitement et sans conditions de ressources 

fourni par la Région Occitanie. 

Etablissement Labellisé 

Réussi r  dans  la  voie   

professionnel le  
Un parcours avenir riche et varié dès la  Seconde : un   

accompagnement individuel du parcours de formation est 

mis en place avec l’organisation de journées «Réussir dans 

la voie professionnelle ». 

Projet  «  pet i t -dé jeuner  »  
Chaque semaine, les élèves de la filière 

alimentation prépare des pains variés 

pour les petits-déjeuners des écoles   

maternelles. 

Projet « Secours Populaire » 

Les élèves de Première MCV, solidaires et acteurs de leur 

formation, réalisent les vitrines de Noël des magasins du   

Secours Populaire. Objectif : permettre au Secours Populaire 

de rendre leurs locaux plus attractifs et permettre à nos élèves 

de mettre en pratique la compétence « rendre l'unité         

commerciale attractive » au programme du Bac MCVA. 


